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Este mes entrevistamos a Juan
Valverde y Juan Miguel Valverde.

Actividades de la
Interprofesional.

Un recorrido por
nuestro trabajo
diario.

Articulo del mes.

Juan Valverde, socio de El Limonar y su hijo, Juan Miguel
Valverde, productores biodindmicos de limén. paginas 2 a 6.

AILIMPO RESPONDE CAMPANA
Contratos Desarrollo de la
Homologados Limén 'y Campafa de Limén a

Pomelo. 31 de marzo.
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Este mes entrevistamos a Juan Valverde Pérez y a su hijo Juan Miguel. Aunque Juan es el titular de
la explotacién agraria, toda la familia ayuda para obtener los excepcionales limones, naranjas y
granadas que producen.

Nos encontramos con Juan y su hijo Juan Miguel
en la finca El Alto situada en la Matanza de
Orihuela. En esta finca esté la casa que construyo el
suegro de Juan, donde ahora vive, situdndose
alrededor de la casa los cultivos.

A 1 kildbmetro estd la otra finca de la familia
denominada “Los Marcos” también con cultivos
similares.

Los abuelos maternos eran los caseros de una gran
finca en La Matanza. Cuando se casé su abuelo
compro el terreno donde se sitta la finca en la que
Juan y su mujer Maria del Carmen viven.

Al comienzo, en esta finca habia almendros y ya
con la llegada del agua del trasvase fue cuando se
fue transformando, siendo el limén el cultivo que se
eligid mayoritariamente debido a que en aquel
momento era muy demandado.

También disponen de una huerta de consumo
propio para la familia, realizando rotacién de cultivos y sembrando leguminosas para conservar la
fertilidad del suelo en el que planta hortalizas para llenar la cesta de padres y hermanos.

Juan Miguel nos cuenta que tanto el cdmo sus hermanas tienen sus trabajos, pero todos ayudan a
sus padres en las labores de la finca y con esta excusa, aprovechan también para visitar a sus
padres y en las comidas y reuniones familiares aprovechan para hablar de los limones, el precio, el
agua, etc., siendo este entorno un medio para mantenerse unidos. Ademads, tienen como objetivo
futuro, el mantener la explotacion unida y llevarla entre todos los hermanos.

En total, cultivan 11 hectareas, de las que aproximadamente 5 ha son de limén Fino, 5,5 ha de
limén Verna, 0,4 de naranja Navelinay 0,1 ha de granada Wonderful.

Juan es socio de la cooperativa El Limonar de Santomera.

¢Qué nos podéis contar de la historia de esta finca?, ;cual ha sido su
evolucion?

Hace 40 afios, en esta zona solo habia vifia, olivos, almendro y en las partes bajas granados, algo
de cereal...cultivos tipicos de secano.

Los primeros volumenes de agua de riego que llegaron a esta zona fueron a través de un canal
que atravesaba la montafia con agua bombeada del rio y, posteriormente, el agua del trasvase
Tajo-Segura fue la que revolucioné la comarca y provocé una transformacion del paisaje con
sus pros y sus contras porque cada vez hay mas superficie de cultivo y menos recursos hidricos
disponibles, ademas de los problemas actuales que este reparto del agua produce entre los
diferentes territorios del Estado Espafiol.
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En los afios 80, con el agua, fue cuando se sustituyd las vifas y los almendros que habia en la finca
por el limonero como cultivo principal, ya que en ese momento tenia buen precio. El cultivo era
nuevo en esta zona, no lo conociamos mucho, por lo que al principio nos dejdbamos asesorar por
los almacenes de fitosanitarios y abonos, cultivando de forma intensiva-explosiva, se echaba lo
que fuera. Ahora seria una barbaridad desde el punto de vista de los riesgos laborales y la
proteccion del medio ambiente, aquellos tratamientos fitosanitarios, sin formacién, utilizando los
productos mientras se comia, fumaba, etc. Muchas enfermedades han ocurrido en esas personas
probablemente por un mal uso de estos productos. En cuanto al abonado, aunque esta zona no
es sensible, también se utilizaban sin mucho control ni cuidado.

Con el tiempo, nos dimos cuenta de que era poco interesante que los que te vendian los
productos fueran tus asesores. Asi, tomamos la decisidon de hacer lo que otros no hacian todavia,
que era gastarnos el dinero en contratar a ingenieros agrébnomos o ingenieros técnicos agricolas
como asesores para contrastar las recomendaciones de los que te vendia, lo que, ademas, no solo
nos hacia llevar mejor el cultivo sino también ahorrar dinero en insumos.

Por otro lado, siempre hemos tenido la idea de que el asociacionismo para el pequeio
productor es una ventaja porque estar en el mercado libre 1 afio te puede salir bieny 5 mal y
cuando el mercado es muy volatil. El pan de todo el aflo se puede perder si estas en el mercado
libre, estds vendido a las fluctuaciones. Por ello, desde siempre hemos sido socios de la
cooperativa El Limonar de Santomera y hemos estado implicados en los 6rganos de gestion.

Y td Juan Miguel, ; como viviste todos estos cambios?

En la adolescencia, aunque yo estaba en mis estudios, ayudaba en la finca y mi padre me
trasladaba que la finca podia convertirse en un medio de vida. Cuando estaba finalizando el
bachillerato, a través de Bienvenido, un antiguo gerente de la cooperativa El Limonar, que conocia
a profesores, visité la escuela de Ingenieros Técnicos Agricolas en Desamparados (Orihuela),
actualmente EPSO-UMH. A partir de ahi me interesé por la Ingenieria Agronémica. Yo siempre
quise ser veterinario, pero al final pensé que, en lugar de ser médico de animales, seria médico de
plantas. Cuando empecé a estudiar la carrera me
di cuenta que se unié lo que habia vivido con la
familia con la vida académica, y eso me ilusiond,
asi que terminé Ingenieria Técnica Agricola, luego
Ingeniero Agronomo, posteriormente consegui una
beca para hacer el doctorado y actualmente soy
profesor de la Universidad Miguel Herndndez e
investigador en el grupo de Post-recoleccién de
Frutas y Hortalizas, aunque sigo vinculado a la finca
constantemente.

Y seguisteis produciendo de una forma
cada vez mas sostenible.

Mi padre y yo somos las personas que mas
empujamos hacia el cambio en la manera de
producir, aunque mi madre también me sorprendid,
a modo de anécdota, un dia ella cogié un libro que
yo tenia por casa, “Primavera silenciosa” de Rachel
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Carson, y lo leyd, quedando impactada de ver todo el dafio que la actividad humana estaba
ocasionando sobre el medio ambiente y tras leerlo fue consciente de los cambios que se estaban
produciendo, por ejemplo, en la desaparicion de las luciérnagas. Asi que poco a poco toda la
familia hemos ido tomando conciencia que la agricultura debia ser respetuosa con el medio
ambiente.

Yo pude aprovechar mis afios en la universidad, para formarme en conceptos de sostenibilidad y
concienciarme sobre el impacto que la agricultura intensiva estaba ocasionando sobre el medio
ambiente. Asi que fui formandome especificamente en este tema, comencé a hacer cursos de
agricultura ecoldgica a la vez que me formaba como Ingeniero Agrénomo. Asi que mi perfil
profesional ha sido ya vinculado a la sostenibilidad y la agricultura ecolégica, gracias
también a personas que se te cruzan en la vida que te van diciendo que la agricultura no podia
seguir siendo asi, si queremos que perdure en el tiempo (demasiados problemas para el medio
ambiente, para la salud de productores y
consumidores, eutrofizacién, erosion...).

Terminando yo la carrera, nos certificamos en
produccidén Integrada, que era lo que
académicamente se nos ensefiaba en la Universidad
(uso de la quimica como ultimo recurso) y que era un
paso de aproximacion a la Agricultura Ecolégica. De
hecho, antes de certificarnos en producciéon
integrada ya habiamos empezado a producir en AE,
aunque todavia no existian canales de
comercializacién para estos productos, ademas de
ser mas dificil producir ya que no existian apenas
insumos para la AE, no teniamos todavia la formacion
y el conocimiento suficiente, teniamos un mayor
coste de produccién, una reduccién de los
rendimientos, mayores destrios y todo ello sin una
valorizacion econdmica de los productos obtenidos.

Asi, decidimos hacer integrada hasta que por el afio
2008, la cooperativa El Limonar de Santomera nos
informa que existe un nicho de mercado para el limén ecolégico y solicitaron socios voluntarios
para empezar con la certificacion ecoldgica. Nosotros estdbamos preparados, asi que, si la
cooperativa estaba lista para comercializar limén BIO, nosotros podiamos producirlo. Al
mismo tiempo, también nos certificamos en Global-GAP.

Durante los primeros 5 anos, los arboles que venian de disponer del nitrégeno de forma
inmediata (con los quimicos la planta coge lo que necesita al momento), lo pasaron relativamente
mal ya que en la fertilizacidn orgéanica los nutrientes se ponen a disposicidon de los arboles mas
lentamente afos después. Pero posteriormente, el equilibrio en el suelo consiguié solventar este
problema.

Pero no nos quedamos ahi, la cooperativa nos trasladé que era el momento de dar un paso
mas, avanzando en términos de sostenibilidad, inicialmente nos certificamos con
NATURLAND, pero posteriormente pasamos a hacerlo con DEMETER ya que era mas
demandado este sistema por los clientes de la cooperativa.
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Al principio no tenia mucha formacién en Agricultura Biodindmica (DEMETER), hay aspectos que
nos ha costado entender, pero finalmente nos dimos cuenta de que si hay personas que
demandan productos producidos bajo estas practicas, nosotros debemos ser capaces de hacerlo.

Ahora estamos muy metidos en Biodindmica DEMETER, que nos pide un esfuerzo en ser mas
autosuficientes con los insumos, de ahi que tengamos animales en la finca (2 burros, ocas,
gallinas), acercandonos al concepto de organismo granja que me parece muy importante.

Y supongo que también habréis tenido vuestras dificultades.

La sostenibilidad tiene que tener en cuenta los aspectos ambientales, econémicos y sociales.
Tenemos que tener una actividad que genere el menor impacto ambiental, que genere recursos
econémicos para poder vivir de ella y, por otro lado, sentirnos realizados, que estemos a gusto
haciendo esto.

Nuestro concepto de Agricultura Ecolégica encaja en estas premisas, tenemos que vender
limones, es nuestra herramienta para conseguir lo que queremos, mantener una unidad, un
suelo lo mas vivo posible, menor erosiéon, mayor biodiversidad, que el suelo sea fértil para
siempre.

Efectivamente, tenemos determinados problemas como son las derivas de los vecinos. Hemos
tenido que hacer una inversién muy importante en vallado y en setos perimetrales de proteccién.
Con DEMETER no valen solo las franjas de seguridad, hay que poner un vallado perimetral con
setos para evitar que las derivas de los tratamientos realizados por los vecinos convencionales no
nos afecten a ninguno de nuestros arboles. Estos setos hay que mantenerlos. Tenemos mas de 2
kildmetros lineales de vallado y setos.

También hemos intentando en muchas ocasiones sembrar abono en verde, pero nos hemos
encontrado siempre con muchas dificultades, ya que la falta de lluvia hace que no se desarrolle.
En cualquier caso, si que mantenemos la vegetacién esponténea, segandola.

En cuanto a plagas, tenemos la fauna auxiliar
que hace su trabajo, la suelta de depredadores
y parasitoides, asi como trampas de confusién
sexual etc. En la fertilizacidn, estd bastante
solucionado ya que en la actualidad existen
bastantes insumos para Agricultura Ecoldégica y
Biodindmica. Aunque si que es cierto, que
aportando compost y abonos naturales, hay
que cambiar el concepto,: lo que aportamos
hoy, es de lo que se va a nutrir la planta dentro
de 2 afios.

Por otro lado, desde la DANA, los é&rboles
sufrieron mucho al estar inundados, lo que nos
estd afectando, reduciendo nuestra produccion.
Y teniendo que hacer un esfuerzo en aporte de
microorganismos al suelo como micorrizas y
tricodermas para contrarrestar los problemas
de phytophtora, aunque los preparados
biodindmicos nos han ayudado bastante.
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Como conocéis, desde AILIMPO estamos trabajando en diferentes aspectos de
sostenibilidad, ; qué considerais que es necesario abordar?.

En nuestra opinién, es muy importante trabajar en métricas de sostenibilidad comparables y
medibles. En cuanto al suelo, para nosotros, para ser sostenible hay que fijarse en los
procesos bioquimicos que hay en el suelo, no solo la materia orgédnica. Se puede analizar
mediante ciencias émicas, la gendmica, transcriptéomica, proteémica y el metabolomica del suelo
(el ADN de todas las especies que hay en el suelo) que te muchisima informacién, no solo del
nimero de especies sino también la cantidad de individuos. Eso es dificil de falsificar. Y asi es
como se puede demostrar que se estan llevando a cabo buenas practicas en la gestion sostenible
del suelo. Relacionando la micro-biodiversidad del suelo con su fertilidad, sumidero de carbono,
etc.

Ademas, existen aspectos de economia circular, como el aprovechamiento de los restos de poda
de los setos de las fincas para poder obtener sustancias que pueden ayudar para evitar la
proliferacién de las plagas y bio-estimular los cultivos.
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ACTIVIDADES DE LA INTERPROFESIONAL (FEBRERO).

. Mesa del Agua, Consejeria de Agricultura de Murcia.
(. VC Asamblea WCO.
. Congreso Internacional PROCITRUS 2023. Peru.

. Mesa debate: “La Sostenibilidad como modelo de negocio” La
Opinidn.

4 Fame Innowa 19-22 abril - SAFE OILS - IFEPA. Torre Pacheco.

. VC Jornada Freshfel sobre sostenibilidad en el retail.

AILIMPO ASISTE AL X SEMINARIO INTERNACIONAL DE CITRICOS EN PERU.

Con el objetivo de poner al alcance la dltima informacidn sobre el comercio citricola en Europa,
Norteamérica y Asia, las tendencias del mercado, temas técnicos y fitosanitarios e informacidn
actual sobre la industria citricola del Perd y el mundo PROCITRUS (Asociacién de Productores
de Citricos del Peru) invito a AILIMPO a participar en el X Seminario Internacional de Citricos,
evento de talla mundial que conté con la participaciéon de renombrados especialistas peruanos
y extranjeros de reconocida trayectoria mundial provenientes de Espana, Israel, México,
Sudafrica, Uruguay, entre otros, durante los dias 18 y 19 abril.

El evento estuvo dirigido a todos los productores, exportadores, empresas de servicios,
inversionistas, profesionales, estudiantes, investigadores, representantes de entidades publicas
o privadas y publico en general interesados por la industria de los citricos.

XI Seminario
Internacional E

“Citricos

18 y 19 de abril Lima - Peru




ARTICULO DEL MES. LIMON VERNA.

¢Una fruta fresca que esté disponible tanto en verano como en invierno?

Pues si. En Espafa se cultivan principalmente dos variedades de
limén, que garantizan el suministro durante todo el afho. Tenemos el

Limén Fino y nuestro protagonista de este mes, el Limén Verna.

>.®

El Limén Verna es la segunda variedad més importante de Espaia. Se
suele cultivar en las laderas de las sierras que limitan con las vegas y en

terrenos recien
transformados. Puede llegar a l
presentar hasta tres floraciones y en |

zonas de buena climatologia
pueden existir frutos durante todo el afo.

La primera floracién, que da los denominados
frutos de cosecha, se da entre marzo y mayo. Su
recoleccidn tiene lugar desde febrero hasta finales
de julio.

La segunda floracién aparece entre la primavera y
el verano. Sus frutos son conocidos como los
“segundos” o “sanjuaneros”.

L a
tercera

floracién tiene lugar entre agosto y septiembre. Sus
frutos se denominan “rodrejos” y su recoleccion se
produce en el verano del afo siguiente.

Seguro que lo sabes todo sobre el limén Verna, pero
a continuacidn, te contamos, parte por parte, todo lo
que sucede dentro de su corteza:

¢_ Flavedo o corteza: su color varia de verde a
amarillo chillon segudn la madurez.

(., Albedo: es la capa interior blanca y esponjosa.
., Endocarpo o pulpa: es la parte comestible.

_, Columela o eje central: parte central del limén.

PARTES DEL LIMON

PARED CARPELAR
0 MEMBRANA DEL SEGMENTO  GAJO

(Celulosa, pectinas, hemicelulesas]

ALBEDO
MESUCGIPIU
SEMILLA / '/
®

COLUMELA

£ central

BOLSA DE ZUMO FLAVEDO

Pigmentos azucares [glandulas de acertes esenciales)




NUEVO DECRETO LEY ELIMINACION RESTOS VEGETALES EN EXPLOTACIONES AGRICOLAS.

Con motivo de adaptar la normativa de quemas agricolas a la modificacion de la Ley 7/2022 de
residuos en relacién a las excepciones de la normativa a las micro y pequeinas empresas, ¢l
lunes 10 de abril se publicé el Decreto-Ley n° 1/2023, de 5 de abril, por el que se regula la
eliminacion excepcional de restos vegetales generados en explotaciones agricolas, mediante
quema controlada “in situ”, como medida fitosanitaria para evitar la proliferacion y dispersion
de organismos nocivos de la Regidén de Murcia, asi como su aplicacién a las pequefas y
microexplotaciones agrarias.

Las novedades con respecto a la normativa anterior son las siguientes:

* Los huertos de particulares no profesionales destinadas a autoconsumo y cuya superficie
no supere las 0,5 ha para cada grupo de cultivos estdn excluidos de la aplicaciéon de este
Decreto Ley, pudiendo realizar la quema de los restos vegetales sin realizar ningun tramite.

* Las microexplotaciones y las pequefnas explotaciones presentardn una comunicacién
previa contendiendo informacion sobre el cultivo, la superficie , referencia SIGPAC, parcela
donde se realiza la quema y fecha prevista. No precisan informe técnico del asesor en GIP
inscrito en el ROPO. No requieren autorizacién por lo que podran realizar la quema en la
fecha comunicada sin esperar la autorizacion.

* Resto de explotaciones. Requieren solicitar autorizacion individualizada, con informe
técnico elaborado por asesor en GIP inscrito en el ROPO, esperar la resolucién para poder
realizar la quema controlada.

AUTORIZACION EXCEPCIONAL FEROMONAS CONFUSION SEXUAL PRAYS CITRI.

El pasado dia 24 de marzo, desde AILIMPO solicitamos a la Consejeria de Agricultura de
Murcia, que realizara las gestiones ante el Ministerio para que se concediera una
AUTORIZACION EXCEPCIONAL para el uso de AOMATE® PRAYS para confusién sexual de
Prays citri en limonero. Gracias a la gestion realizada por el Servicio de Sanidad Vegetal de la
Consejeria, el MAPA la ha concedido pudiéndose utilizar en las condiciones siguientes:

e Ambito de aplicacién. Regién de Murcia
® Dosis. 100-200 dispositivos/ ha
e Efectos de la autorizacion. Desde el 11 de abril hasta el 29 de julio de 2023

Adjuntamos la resolucion: https://bit.ly/3L8zlby



https://bit.ly/3L8zIby

AILIMPO CAMPO 28 DE ABRIL DE 2023

MESA DEBATE “LA SOSTENIBILIDAD COMO MODELO
DE NEGOCIO™ DE LA OPINION.

? Interesante debate _ sobre la sostenibilidad del
sector agroalimentario gracias a BBVA vy el periddico
La Opinién de Murcia. No es un reto, es la Unica via
de trabajo, que ademas nos ilusiona.Algunos de los

mensajes #” que lanzamos desde AILIMPO fueron:

_, No hay agricultura verde en nimeros rojos.

¢ Estamos en un periodo de transicion donde la
sostenibilidad es la oportunidad.

., El sector financiero juega un rol clave en el fomento de la nueva agricultura sostenible

TACTICS Y AILIMPO PRESENTAN UN PROGRAMA MULTIPLE EN FRANCIA, ESPANA Y POLONIA.

APRIFEL (ubicada en Francia), Association of Polish Fruit Growers (ubicada en Polonia),
Association “FRUIT UNION” (ubicada en Polonia), AILIMPO (ubicada en Espafa) hemos
presentado un Programa de Promocién Mdltiple, para el periodo comprendido entre el 2024 al
2026, bajo el titulo de “ The EU Good Move”

AILIMPO Y SERVICEPLAN PRESENTAN DOS PROGRAMAS SIMPLES EN ALEMANIA, FRANCIA'Y
ESPANA.

Serviceplan y AILIMPO hemos presentado un Programa de Promocién Simple para
promocionar el limén y pomelo organico en Francia, Alemania y Espafia y otro para promover
el consumo, habitos saludable y deporte en Espafia y Alemania, también para el limén vy
pomelo convencional. Ambos para el periodo comprendido entre el 2024 al 2026.

FAME INNOWA CONVIERTE A MURCIA EN LIDER MUNDIAL EN TECNOLOGIA AGRICOLA.

La Feria de Tecnologia Agricola FAME INNOWA
que se ha celebrado en IFEPA-Palacio de Ferias y
Exposiciones de la Regidon de Murcia, del 19 al 22
de abril se consolida como referente a nivel
mundial en tecnologia agricola.

AILIMPO estuvo presente en la feria con su
proyecto SAFEOILS, un Grupo Operativo que
busca la eliminacion de los residuos fitosanitarios
en el aceite esencial de limén.
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AILIMPO RESPONDE
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Produccion LIMON Comercializada (1 SEP 2022-31 MAR 2023). TM

19/20 20/21 21/22 22/23 'D“'i““fz' 12;/223.
EXP. U.E.” 424233 | 412.830 | 404.341 | 371.723 -8%
EXP. P.TERC. | 22.529 22.592 | 15.935 | 10.220 -36%
MC. INTERIOR | 110.500 | 107.562 | 107.562 | 101.108 -6%
MERMAS 27.863 27.149 | 26.392 | 24.153 -8%
INDUSTRIA | 147.342 | 244.646 | 200.800 | 113.021 -44%
TOTAL 732.467 | 814.778 | 755.030 | 620.224 -18%
* Incluido R. Unido 12 Aforo Fino: 810.000
22 Aforo Fino: 754.500

Pendiente de recolectar a 1 abr:

134.276 (18% de Fino)

Miembros de AILIMPO:

Unién de Pes

72
& uPA

uohos
Ganader

A

Asociacién Agraria
Joévenes Agricultores

COMITE DE GESTION DE CITRICOS

[-]E]ﬁ

cooperativas
agro-alimentarias

www.ailimpo.com

www.thelemonage.eu
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